
 OBJETIVO GENERAL DEL CURSO : Entregar a los participantes los conocimientos necesarios para que 
puedan comprender los principios que sustentan las buenas practicas de manufactura en la industria.

 Describir y aplicar los fundamentos para la implementación de las buenas prácticas de manufactura de los 
alimentos en los establecimientos de producción.

-Generar en el participantes practicas y competencias adecuadas para la manipulación de alimentos

-Conocer la taxonomía de los peligros en los Alimentos, su impacto y marco legal

-Describir la razón de ser de las Buenas Prácticas de Manufactura en la industria alimentaria desde el 
punto de vista del trabajador y de las instalaciones

-Reconocer la importancia de la higiene y su aprendizaje en el contexto personal e industrial, con relación 
al proceso manufacturador de alimentos.
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